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 BIG – Информационный Бюллетень Gort  
 
 
 
С 8 до 10 мая состоялась в Люблине престижная II Международная 
Гастрономическая Ярмарка GASTRO 2008, на которой GORT 
представил свои изделия, очень полезно оцененные. Нашим 
знаменитым стендом интересовались так посетители как и 
организаторы ярмарки.  
 

 
 
Ярмарка это отличный случай чтобы „похвалиться” новым изделием. 
GORT представил свои новые банкетные шкафы, которые оказались хитом ярмарки нынешнего года. 
 

 
 
С гордостью извещаем, что именно нашие новые изделия: 
холодильные и тепловые банкетные шкафы получили 
награду в категории „иноовацийное изделие для 
гастрономии и гостиничного дела”.  
 

 
 
 
Такая награда – сигнал для нас, что отлично ощущаем 
требования рынка и, что наградили нас за качество и 
профессионализм. Особенно когда боремся с найлучшими и 
одерживаем победу. 
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С большим удовольствием  предлагаем Вам награжденные на ярмарке GASTRO 2008 тепловые банкетные шкафы, 
предназначенные для краткосрочного хранения и транспорта продовольственных продуктов, предварительно подогретых до 
температуры хранения. Тепловые банкетные шкафы - идеальное решение для предприятий общественного питания и 
ресторанов, где особенно большое внимание обращается на сохранение 
вкусовых, запаховых и эстетических достоинств, приготовленных блюд. Наши 
шкафы иссполнены из нердавеющей стали типа 0H18N9 i H17. 
 

Характеристика: 
 технические данные: по таблице 
 цифровое управление с показателем температуры 
 приспособление к работе в окружающей среде темп. +320C 
 подогреваемая емкость для воды для поддержания влажности внутри   

                (влажность не подвергается регуляции) 
 изоляция толщиной 50 мм 
 вынужденный оборот воздуха вентиляторами 
 прокладка дверей с магнетическим вкладом, демонтируемая 
 возможность разборки планков для крепления направляющих GN, 

 целью прочной чистки внутри 
 рабочее пространство приспособленное для решеток 2/1GN (10  

уровней) 
 диаметр колесиков 125 мм (в том два с тормозом) 
 охранительные угловые отбои 
 выключатель вентилятора после открытия дверей 
 навеска с самостоятельным закрытием 
 двери открываемые в угол 180˚ 
 внутренняя температура: +30 ÷ +70 °C 

 расстояние полок: 120 мм 
 
 

 
 
 
 
 
          Банкетные шкафы имеются также в холодильном варианте.  
 
 
Практические советы: 
 
Ø Следует соблюдать чтобы температура окружающей среды была самая низкая, т. 

е. не выше +320C  и,  чтобы относительный уровень влажности выносил 60%, в 
следствии это негативно отразится в работе оборудования. 

 

Ø Перед первым запуском внутреннюю и внешнюю поверхности следует обмыть 
теплой водой с добавлением обезжиривающего средства для мытия посуды. 

 

Ø Следует аккуратно чистить шкаф внутри, не исспользуя непосредственного струя 
воды и средств могущих поцарапать  поверхность оборудования. 

 

Ø Во время транспорта следует избегать случайных ударов, могущих испортить 
корпус. 

 

Ø Не следует  ездить по неравной поверхности с отскоками. 

Код Вариант К-во 
уровней 

Питание 
[V/Hz] 

Мощность 
[W] 

Внешние разм. 
[мм] 

BG01-075GN единичный 10 230/50 1200 744x917x1875 

BG01-145GN двойной 20 230/50 2500 1444x917x1875 
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