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ZAPROJEKTUJ z nami swój sukces!

projekty technologiczne 

i koncepcyjne

wizualizacje 3D

wytyczne branżowe 

dokumentacje projektowe 

kosztorysy

rozwiązania dedykowane

koncepty gastronomiczne

konsultacje technologiczno-

sprzętowe

konsultacje i uzgodnienia 

PROJEKTOWANIE DORADZTWO

nadzór projektowy nad realizacjami

wizje lokalne i inwentaryzacje

koordynacja techniczna

produkcja

kompletacja

szkolenia

NADZÓR PRODUKCJA



nowoczesna FABRYKA

jakość

elastyczność

liczny zespół konstruktorów i technologów 

z wieloletnim doświadczeniem

wysoko wykwalifikowany personel produkcyjny 

fabryczne brygady montażowe

najnowocześniejsze wyposażenie produkcyjne 

dostępne na rynku  

szerokie możliwości technologiczne

ciągłe inwestycje w nowoczesne technologie

otwartość na pomysły i potrzeby klienta

gotowość współpracy przy 

nietypowych i trudnych projektach 

duże doświadczenie w produkcji 

wyposażenia na zamówienie

kontrola nad każdym etapem produkcji 

wewnętrzny system jakości 

systematyczne działania z zakresu R&D 

LUDZIE

park maszynowy
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w Polsce
produkcja



HOTEL UNICUS PALACE
Kraków

RESTAURACJA
Oświęcim

STOŁÓWKA 
NA OK. 2000 ŻYWIONYCH

KUCHNIA ZBIOROWEGO ŻYWIENIA
Stargard
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HOTEL HILTON 
Praga (Czechy)

CENTRUM EDUKACJI I SPORTU
Mysiadło

WIELKOPOLSKIE CENTRUM 
ZDROWIA DZIECKA Poznań

HOTEL HILTON 
Gdańsk

HOTEL TRZY WYSPY
ŚwinoujścieT R Z Y W Y S P Y

H O T E L & S P A

HOTEL HILTON 
Batumi (Gruzja)

NOBU HOTEL 
Warszawa

HOTEL RADISSON BLU
Zakopane

HOTEL SOFITEL GRAND ***** 
Sopot

- 

BAKU FLAME TOWERS
(Azerbejdżan)

gdzie pracują nasze okapy – przykłady

CROWNE PLAZA  
Warszawa
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OKAPY WENTYLACYJNE

indywidualne dopasowanie do danego projektu i konkretnej technologii kuchni

możliwość współpracy z układem z odzyskiem ciepła dzięki zastosowaniu filtrów wielostopniowych o bardzo wysokiej 

skuteczności separacji tłuszczu

możliwość redukcji zapachów przy użyciu lamp UV

konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

okapy dostępne w wersji przyściennej lub centralnej

różnorodność oferty – możliwość zastosowania w różnych obiektach gastronomicznych

w ofercie okapy: tubowe, wyciągowe, indukcyjne, indukcyjno-kompensacyjne, kondensacyjne

standardowe wyposażenie okapu:

   -  filtry labiryntowe

   -  zawiesia montażowe

   -  króćce podłączeniowe

   -  przepustnice regulacyjne

szeroka oferta wyposażenia dodatkowego:

   -  system UV – system oczyszczania powietrza i skutecznej redukcji zapachów

   -  system przeciwpożarowy ANSUL R-102 

   -  system nawiewów zwiększający efektywność pracy i wpływający na poprawę bilansu powietrza 

     nawiewanego i wyciąganego

   -  filtry: labiryntowe, siatkowe, wielostopniowe, cyklonowe oraz ślepe

   -  oświetlenie

   -  króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu

dwie standardowe wysokości okapu: 400 i 550  mm (możliwość zastosowania innej wysokości 

w indywidualnych przypadkach)

Systemy wentylacyjne w kuchniach zbiorowego żywienia są ich nieodzownym elementem. Podczas pracy w kuchni (obróbka 

termiczna, zmywanie itp.) do powietrza przedostają się zapachy, cząstki tłuszczu oraz gazy, będące produktami spalania. 

Wydziela się również wilgoć oraz znaczne ilości ciepła. Jeśli wymienione czynniki nie są wychwytywane i usuwane, 

rozprzestrzeniają się w pomieszczeniu powodując wzrost temperatury i osiadają na wyposażeniu (co powoduje jego 

zanieczyszczenie). Aby temu wszystkiemu przeciwdziałać, niezbędna jest prawidłowo zaprojektowana instalacja wentylacji 

mechanicznej, której najistotniejszym elementem jest odpowiednio dobrany okap.

Głównym zadaniem okapu jest wychwytywanie zanieczyszczeń i oparów oraz zapobieganie wydostawaniu się zapachów. 

Bardzo ważnym elementem okapu są filtry o wysokiej skuteczności filtracji tłuszczu. Od ich efektywności zależy czystość 

kanałów wentylacyjnych, bezpieczeństwo pożarowe oraz możliwość zastosowania układu z odzyskiem ciepła. Ta ostatnia 

kwestia jest szczególnie doceniana przez inwestorów, z uwagi na oszczędność energii, a w efekcie końcowym zmniejszenie 

kosztów eksploatacyjnych. Rozwiązania konstrukcyjne wentylacji muszą być przemyślane i poprawnie wykonane, aby zapewnić 

właściwy komfort cieplny oraz efektywną wymianę powietrza.

Linia okapów wentylacyjnych GORT to szeroki asortyment okapów wraz z ich wyposażeniem opcjonalnym. Cechuje je 

niezawodność oraz wysoka sprawność działania, których źródłem są przemyślane i sprawdzone rozwiązania konstrukcyjne.

Najważniejsze cechy okapów GORT:



estetyka
wykonania
i funkcjonalność
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RODZAJE OKAPÓW

okapy tubowe (OT)

wyciągowe (OW01, OW02)

wyciągowe do niskich pomieszczeń 

(OP50, OP51)

indukcyjne (ON10, ON20)

indukcyjno-kompensacyjne (OK11, OK22)

kondensacyjne (OZ99)
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pełna gama ROZWIĄZAŃ

01 
Stanowiska typu live cooking ożywiają restaurację i pozwalają przygotować wybrane dania na oczach gości. 

Istnieje możliwość wykonania okapów o kształcie i wykończeniu zgodnym z wizją architekta wnętrz. 

Tym samym zintegrowanie okapu z projektem wnętrz staje się możliwe.

02 Niewielkie okapy tubowe ładnie wkomponowują się we wnętrza i podkreślają 

ich nowoczesny design. 

03 
Zastosowanie ozdobnej zabudowy okapu to jeden ze sposobów na pogodzenie jego funkcji 

z estetyką wnętrza.

04 
Różnorodność oferty umożliwia zastosowanie okapów kuchennych we wszystkich typach obiektów 

gastronomicznych: kuchnie restauracyjne i hotelowe, bary, puby, pizzerie, kantyny pracownicze, 

stanowiska live cooking itp.

05 
Sufity wentylacyjne stanowią uzupełnienie oferty systemów wentylacyjnych Gort. 

Pozwalają na sprawną wymianę dużych ilości powietrza, przy jednoczesnym zachowaniu odpowiednich 

parametrów powietrza w obszarach pracy oraz komfortu pracy.
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pełna gama ROZWIĄZAŃ

06
Zastosowanie w okapach systemu przeciwpożarowego ANSUL R-102 to większe bezpieczeństwo 

użytkownika i ochrona 24 godz. na dobę.

Wysoka skuteczność w przypadku pożaru z otwartym ogniem. 

08 Różne rodzaje filtrów, zapewniające wysoką sprawność filtracji.

Łatwość montażu i demontażu oraz gabaryty umożliwiające mycie w zmywarkach.

09
Dostępne trzy typy oświetlenia: zintegrowane, podwieszane i punktowe.

Oświetlenie zintegrowane zapewnia wysoki poziom higieny.

10 
Możliwość zastosowania półki mocowanej do okapu, pozwala na wygospodarowanie dodatkowej 

przestrzeni odkładczej, dzięki czemu większość potrzebnych przyborów jest „pod ręką”. 

11 System dodatkowych nawiewów poprawiających bilans powietrza nawiewanego i wyciąganego.

Dostępne rodzaje nawiewów: kompensacyjny, indukcyjny, kurtyny pionowe, nawiewniki skrzelowe, 

nawiew autonomiczny.
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Do zastosowania w kuchniach typu otwartego.

Przeznaczone do wychwytywania i odprowadzania zanieczyszczeń w postaci dymu, pary, zapachów, nadmiaru ciepła, 

których źródłem są elektryczne urządzenia grzewcze średniej mocy.

Całkowita wysokość okapu dobierana jest indywidualnie w zależności od danego pomieszczenia.

Wyposażenie standardowe:

filtry labiryntowe

pojemnik na skropliny

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

filtry: siatkowe, wielostopniowe (labiryntowo-siatkowe), cyklonowe, ślepe

system UV (dla okapu o wysokości 550 mm)

system przeciwpożarowy ANSUL R-102 
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OKAPY TUBOWE

oczyszczone powietrze

rama pomocnicza (montażowa)

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

drzwiczki rewizyjne komory filtracyjnej
(od strony obsługi)

komora filtracyjna z filtrami labiryntowymi, 
systemem rynienek ociekowych
oraz pojemnikiem na skropliny

kolumna wyciągowa, wysokość ustalana indywidualnie 
(gradacja co 100 mm)

stal nierdzewna AISI 304, grubość 1 mm,
korpus zgrzewano-spawany

szkło hartowane o grubości 12 mm

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza
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okapy
TUBOWE (OT)

Wysokość kolumny H3 ustalana indywidualnie (gradacja co 10 cm).
1) dotyczy okapów z systemem UV

600÷800

900÷1600

długość L

[mm]

szerokość W  

[mm]

600÷1000

600÷1000

wysokość

rury dolnej H1 

[mm]

600

600

długość L1

[mm]

szerokość

komory W1  

[mm]

wysokość

komory H2 

[mm]

średnica 

rur Ø D

[mm]

ilość rur

wyciągowych

L-100

L-100

600

600

1)410, 550
1)410, 550

204

204

1

2

W

W

H
1

H
2

H
3

ØDØD

L1

L



Przeznaczone do wychwytywania i odprowadzania zanieczyszczeń w postaci dymu, pary, zapachów, gazów będących 

produktami spalania oraz nadmiaru ciepła, których źródłem są urządzenia kuchenne.

Do długości 2900 mm wykonywane są jako jedno-segmentowe, natomiast powyżej 2900 mm jako łączone segmenty.

Wyposażenie standardowe:

filtry labiryntowe

króćce wyciągowe wraz z przepustnicami

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

oświetlenie: podwieszane, zintegrowane oraz punktowe

filtry: siatkowe, wielostopniowe (labiryntowo-siatkowe), cyklonowe, ślepe

system UV (dla okapu o wysokości 550 mm)

system przeciwpożarowy ANSUL R-102 

wentylator (dla okapów o wysokości 550 mm)

króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu
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OKAPY WYCIĄGOWE

oczyszczone powietrze

stal nierdzewna AISI 304, grubość 1 mm, 
korpus zgrzewano-spawany

filtry labiryntowe (standard)

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

króćce wyciągowe Ø 315 mm 
i przepustnice (standard)

wysokość 400 lub 550 mm

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza
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okapy wyciągowe
PRZYŚCIENNE OW01

ØDC

C A

B

L
/2

L

B

W

H

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

długość L

[mm]

szerokość W 

[mm]

700÷1400

700÷1400

700÷1400

wysokość H 

[mm]

400, 550

400, 550

400, 550

A

[mm]

B

[mm]

210

210

210

L/2

375

500

ilość króćców

wyciągowych

1

2

2

Ø D

[mm]

C

[mm]

315

315

315

50

50

50

okapy wyciągowe
CENTRALNE OW02

długość L

[mm]

szerokość W 

[mm]

wysokość H 

[mm]

A

[mm]

B

[mm]

ilość króćców

wyciągowych

Ø D

[mm]

C

[mm]

ØDC

C A

B

L
/2

L

B

W

H

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

1500÷2500

1500÷2500

1500÷2500

400, 550

400, 550

400, 550

420

420

420

L/2

375

500

2

4

4

315

315

315

50

50

50



Przeznaczone do wychwytywania i odprowadzania zanieczyszczeń w postaci dymu, pary, zapachów, gazów 

będących produktami spalania oraz nadmiaru ciepła, których źródłem są urządzenia kuchenne.

Czoło okapu podniesione (możliwość zastosowania w niskich pomieszczeniach).

Do długości 2900 mm wykonywane są jako jedno-segmentowe, natomiast powyżej 2900 mm jako łączone segmenty.

Wyposażenie standardowe:

filtry labiryntowe

króćce wyciągowe wraz z przepustnicami

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

oświetlenie: podwieszane, zintegrowane oraz punktowe

filtry: siatkowe, wielostopniowe (labiryntowo-siatkowe), cyklonowe, ślepe

system UV (dla okapu o wysokości 550 mm)

system przeciwpożarowy ANSUL R-102 

wentylator (dla okapów o wysokości 550 mm)

króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu
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OKAPY WYCIĄGOWE
DO NISKICH POMIESZCZEŃ

oczyszczone powietrze

stal nierdzewna AISI 304, grubość 1 mm, 
korpus zgrzewano-spawany

filtry labiryntowe (standard)

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

króćce wyciągowe Ø 315 mm 
i przepustnice (standard)

czoło okapu podniesione 
(możliwość zastosowania w niskich pomieszczeniach)

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza

wysokość 400 lub 550 mm
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okapy wyciągowe do niskich pomieszczeń
PRZYŚCIENNE OP50

długość L

[mm]

szerokość W 

[mm]

wysokość H 

[mm]

A

[mm]

B

[mm]

ilość króćców

wyciągowych

Ø D

[mm]

C

[mm]

okapy wyciągowe do niskich pomieszczeń
CENTRALNE OP51

długość L

[mm]

szerokość W 

[mm]

wysokość H 

[mm]

A

[mm]

B

[mm]

ilość króćców

wyciągowych

Ø D

[mm]

C

[mm]

ØDC

C A

B

L
/2

L

B

W

H

ØDC

C A

B

L
/2

L

B

W

H

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

1500÷2500

1500÷2500

1500÷2500

400, 550

400, 550

400, 550

420

420

420

L/2

375

500

2

4

4

315

315

315

50

50

50

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

700÷1400

700÷1400

700÷1400

400, 550

400, 550

400, 550

210

210

210

L/2

375

500

1

2

2

315

315

315

50

50

50



Okapy wyciągowe z wiązką wychwytującą.

Przeznaczone do wychwytywania i odprowadzania zanieczyszczeń w postaci dymu, pary, zapachów, gazów będących 

produktami spalania oraz nadmiaru ciepła, których źródłem są urządzenia kuchenne.

Pozioma wiązka powietrza nawiewanego (strumień indukcyjny lub tzw. wiązka wychwytująca) kieruje strumień 

ciepłego, zanieczyszczonego powietrza bezpośrednio na filtry, co zapobiega jego wydostawaniu się na zewnątrz okapu.

Większa efektywność pracy okapu (redukcja ilości powietrza wyciąganego), a tym samym mniejsze zużycie energii.

Do długości 2900 mm wykonywane są jako jedno-segmentowe, natomiast powyżej 2900 mm jako łączone segmenty.

Wyposażenie standardowe:

filtry labiryntowe

króćce wyciągowe wraz z przepustnicami

króćce nawiewne wraz z przepustnicami

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

oświetlenie: podwieszane, zintegrowane oraz punktowe

filtry: siatkowe, wielostopniowe (labiryntowo-siatkowe), cyklonowe, ślepe

system UV (dla okapu o wysokości 550 mm)

system przeciwpożarowy Ansul R-102

dodatkowe nawiewy: strumień indukcyjny w bocznych ścianach okapu, kurtyny powietrzne, nawiew autonomiczny

króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu
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OKAPY INDUKCYJNE

oczyszczone powietrze

stal nierdzewna AISI 304, grubość 1 mm,
korpus zgrzewano-spawany

komora z otworami formującymi
strumień indukcyjny 

filtry labiryntowe (standard)

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

króćce wyciągowe Ø 315 mm 
i przepustnice (standard)

króćce nawiewne Ø 160 mm 
i przepustnice (standard)

wysokość 400 lub 550 mm

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza

strumień indukcyjny 
wiązka wychwytująca skierowana na filtry
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okapy indukcyjne
PRZYŚCIENNE ON10

okapy indukcyjne
CENTRALNE ON20

Ød ØDC

C

E

A

B

L
/2

L

B

W

H

Ød ØDC

C

E

A W

H

B

L
/2

L

B

E

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

dł. L

[mm]

szer. W 

[mm]

1000÷1700

1000÷1700

1000÷1700

wys. H 

[mm]

400, 550

400, 550

400, 550

A

[mm]

B

[mm]

210

210

210

L/2

375

500

ilość króćców

wyciągowych

1

2

2

Ø D

[mm]

E

[mm]

315

315

315

180

180

180

Ø d

[mm]

C

[mm]

160

160

160

50

50

50

1

2

2

ilość króćców

zasilających

1000÷1500

1600÷2000

2100÷2900

dł. L

[mm]

szer. W 

[mm]

2000÷2600

2000÷2600

2000÷2600

wys. H 

[mm]

400, 550

400, 550

400, 550

A

[mm]

B

[mm]

420

420

420

L/2

375

500

ilość króćców

wyciągowych

2

4

4

Ø D

[mm]

E

[mm]

315

315

315

180

180

180

Ø d

[mm]

C

[mm]

160

160

160

50

50

50

2

4

4

ilość króćców

zasilających



Okapy wyciągowo-nawiewne.

Przeznaczone do wychwytywania i odprowadzania ciepła, pary i nieprzyjemnych zapachów przy jednoczesnym 

zapewnieniu w pomieszczeniu, prawidłowego bilansu powietrza wyciąganego i nawiewanego.

Pozioma wiązka powietrza nawiewanego (strumień indukcyjny lub tzw. wiązka wychwytująca) kieruje strumień 

ciepłego, zanieczyszczonego powietrza bezpośrednio na filtry, co zapobiega jego wydostawaniu się na zewnątrz okapu.

Czoło okapu perforowane, ze strumieniem kompensacyjnym (nawiew świeżego powietrza na pomieszczenie).

Większa efektywność pracy okapu (redukcja ilości powietrza wyciąganego), a tym samym mniejsze zużycie energii.

Do długości 2900 mm wykonywane są jako jedno-segmentowe, natomiast powyżej 2900 mm jako łączone segmenty.

Wyposażenie standardowe:

filtry labiryntowe

króćce wyciągowe wraz z przepustnicami

króćce nawiewne wraz z przepustnicami

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

oświetlenie: podwieszane, zintegrowane oraz punktowe

filtry: siatkowe, wielostopniowe (labiryntowo-siatkowe), cyklonowe, ślepe

system UV (dla okapu o wysokości 550 mm)

system przeciwpożarowy ANSUL R-102

dodatkowe nawiewy: strumień indukcyjny w bocznych ścianach okapu, kurtyny powietrzne, 

nawiewniki skrzelowe, nawiew autonomiczny

króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu
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OKAPY INDUKCYJNO-KOMPENSACYJNE

oczyszczone powietrze

stal nierdzewna AISI 304, 
grubość 1 mm,

korpus zgrzewano-spawany

komora z otworami formującymi
strumień indukcyjny 

filtry labiryntowe (standard)

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

króćce wyciągowe Ø 315 mm 
i przepustnice (standard)

króćce nawiewne Ø 250 mm 
i przepustnice (standard)

strumień kompensacyjny 
nawiew świeżego powietrza 
skierowany na pomieszczenie

wysokość 400 lub 550 mm

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza

strumień indukcyjny 
wiązka wychwytująca skierowana na filtry
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okapy indukcyjno-kompensacyjne
PRZYŚCIENNE OK11

okapy indukcyjno-kompensacyjne
CENTRALNE OK22
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Przeznaczone do kondensacji oraz usuwania skroplonej na ściankach okapu pary wodnej. 

Dedykowane do współpracy z urządzeniami wytwarzającymi duże ilości pary wodnej (np. zmywarki).

Budowa zapewniająca dużą powierzchnię kondensacji.

Do długości 2900 mm wykonywane są jako jedno-segmentowe, natomiast powyżej 2900 mm jako łączone segmenty.

Wyposażenie standardowe:

króćce wyciągowe wraz z przepustnicami

przegrody boczne

zawiesia montażowe

Wyposażenie dodatkowe:

oświetlenie do okapów kondensacyjnych

króćce przyłączeniowe o nietypowych rozmiarach i położeniu

dodatkowe nawiewy: nawiew kompensacyjny, nawiewniki skrzelowe
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OKAPY KONDENSACYJNE
i KONDENSACYJNO-KOMPENSACYJNE

oczyszczone powietrze

stal nierdzewna AISI 304, 
grubość 1 mm,

korpus zgrzewano-spawany

przegroda górna

strumień pary wodnej

zawiesia montażowe (dł. 2000 mm)
(standard)

króćce wyciągowe Ø 315 mm 
i przepustnice (standard)

wysokość 400 lub 550 mm

przegroda boczna

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"
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okapy 
KONDENSACYJNE OZ

ØDC

C

B

L
/2
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W
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długość L
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A
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[mm]

C
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1600÷2000
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L/2
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1

2

2

315

315

315

50

50

50
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SYSTEM UV

skuteczna redukcja zapachów 

większa efektywność filtracji 

lepszy komfort pracy w pomieszczeniu kuchennym

czyste kanały wentylacyjne, a tym samym większe bezpieczeństwo pożarowe

mniejsze zużycie energii dzięki możliwości zastosowania odzysku ciepła z powietrza wywiewanego

Instalacja UV to system oczyszczania powietrza i redukcji zapachów  przy zastosowaniu promieniowania UV oraz ozonu. 

Promieniowanie UV oddziałuje na małe cząsteczki i lotne mieszaniny organiczne, powstające w procesie gotowania, poprzez 

poddawanie ich działaniu światła i ozonu, wytwarzanego w wyniku promieniowania. Ozon w kontakcie z substancjami 

organicznymi powoduje ich biologiczną dezintegrację, w wyniku czego ulegają rozpadowi na CO  i wodę. Ozon ma bardzo 2

silne właściwości bakteriobójcze, przyczynia się zatem również do niszczenia mikroorganizmów znajdujących się 

w odprowadzanym powietrzu. Zastosowanie instalacji UV w okapie, efektywnie oczyszcza powietrze i redukuje zapachy 

w wywiewanym powietrzu.

okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

Unoszący się z nad urządzeń kuchennych strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza, przepływa przez system filtrów, 

w wyniku czego zostaje oczyszczony z tłuszczu i innych zanieczyszczeń stałych. Zanieczyszczenia te spływają z filtrów 

do rynienek ociekowych, a następnie są usuwane przez króciec spustowy. Po przepłynięciu przez filtry, wstępnie oczyszczony 

strumień powietrza, aczkolwiek zawierający jeszcze niewielką ilość drobnych cząsteczek tłuszczu oraz substancje zapachowe, 

trafia do komory filtracyjnej (przestrzeń pomiędzy filtrami a sufitem okapu), gdzie zostaje poddany działaniu lamp UV oraz ozonu. 

Ozon reaguje z substancjami organicznymi zawartymi w strumieniu powietrza i następuje ich rozpad na wodę i CO . Woda 2

częściowo odparowuje lub osadza się na filtrach i spływa do rynienek ociekowych, zaś CO  wraz z oczyszczonym powietrzem 2

zostają usunięte do kanału wentylacyjnego.

Dzięki zastosowaniu ozonu w okapach możliwe jest niemalże całkowite oczyszczenie wyciąganego powietrza, co zapewnia 

czystość kanałów wentylacji kuchni. Dodatkowo następuje redukcja emisji zapachów oraz zwiększa się bezpieczeństwo 

pożarowe. Kasety ze świetlówkami UV znajdują się w komorze za filtrami, dlatego też obsługa kuchni nie jest narażona 

na działanie promieniowania UV. Dodatkowo okap wyposażony w system UV wyposażony jest w panel sterujący, który 

odpowiada za właściwą pracę systemu filtracji UV. Testuje on cały układ, sprawdza poprawność połączeń, położenie filtrów 

oraz działanie wentylacji.

oczyszczone powietrze skrzynka z zapłonnikami

panel sterujący, nadzoruje 
poprawne funkcjonowanie

systemu filtracji UV

system rynienek ociekowych oraz
króciec spustowy z zaworem kulowym 1/2"

system filtrów

strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza

presostat, informacje 
o działaniu wentylacji

kaseta ze świetlówkami UV
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SYSTEM ANSUL R-102

uruchamiany automatycznie lub ręcznie

ochrona 24 godz. na dobę

skuteczny w przypadku pożaru z otwartym ogniem

wyższy stopień ochrony przeciwpożarowej obszarów kuchennych

możliwość zainstalowania we wszystkich okapach marki GORT

Dynamika pracy, intensywność eksploatacji urządzeń, ich duże moce, jak również skutki uboczne procesów technologicznych 

(np. unoszące się w powietrzu i osiadające na urządzeniach cząsteczki tłuszczu) czynią pomieszczenia kuchenne obszarami 

o podwyższonym ryzyku wystąpienia pożaru. Systemem przeciwdziałania tego rodzaju zagrożeniom jest  instalacja 

przeciwpożarowa ANSUL R-102. 

Instalacja służy do ochrony przeciwpożarowej stref o najwyższym stopniu ryzyka wystąpienia pożaru tj. urządzeń grzewczych, 

okapów oraz kanałów wentylacyjnych. W szczególności zaleca się ochronę urządzeń, w których istnieje możliwość powstania 

otwartego ognia na skutek zapalenia się cząstek tłuszczu tj. frytkownice, grille, salamandry, patelnie, woki, trzony kuchenne, 

solid topy itp.

okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

W przypadku wystąpienia pożaru w chronionej strefie, bezpiecznik topikowy znajdujący się w detektorze ulega rozlutowaniu 

i uwalnia linkę połączoną ze sprężyną oraz mechanizmem zwalniającym. Następuje automatyczne uruchomienie mechanizmu 

i przebicie zaworu zbiornika ciśnieniowego. Gaz nośny dostaje się przewodami do butli ze środkiem gaśniczym powodując 

wyparcie środka z butli. Środek gaśniczy, przez przewody rozdzielające, płynie do dysz, które rozpylają go gasząc pożar. 

Środek gaśniczy oraz gorący tłuszcz tworzą pianę, która zapobiega wyzwalaniu się palnych oparów i chroni przed ponownym 

zapłonem. Piana jest łatwo zmywalna i nieszkodliwa.

ręczny 
wyzwalacz

dysze natryskowe 
w króćcach wylotowych

dysze z natryskiem
na urządzenia

przewody zasilające dysze

linia bezpieczników topikowych

skrzynka ze środkiem 
gaśniczym i gazem nośnym

dysze natryskowe w okapie

bezpieczniki topikowe
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NAWIEWY

poprawę bilansu powietrza nawiewanego i wyciąganego

lepsze parametry powietrza oraz lepszy komfort pracy

poprawę efektywności pracy okapu 

mniejsze zużycie energii

Na linię okapów GORT składają się okapy wyciągowe oraz okapy wyciągowo-nawiewne. Głównym zadaniem okapów z tej 

drugiej grupy jest poprawa bilansu powietrza nawiewanego i wyciąganego . Jest realizowane za pośrednictwem różnych 

nawiewów: indukcyjny, kompensacyjny, kurtyny powietrzne, nawiewniki skrzelowe oraz nawiew autonomiczny. 

Zastosowanie systemu nawiewów w okapach wyciągowo-nawiewnych, wpływa na:

okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

powietrze dostarczane do okapu 
z centrali przez króćce nawiewne

strumień indukcyjny od czoła i z boków okapu
- tzw. wiązka wychwytująca

- nawiew poziomy, skierowany na filtry

kurtyny powietrzne od czoła i z boków okapu
- nawiew pionowy

- „zamykają” opary w świetle korpusu

nawiew autonomiczny
- realizowany przez dodatkowy wentylator
- zasila kurtyny powietrzne oraz nawiew indukcyjny
- możliwość regulacji strumieni powietrza 
  przepływającego przez kurtyny 
  powietrzne i/lub nawiew indukcyjny

strumień kompensacyjny 
- nawiew świeżego powietrza 
  skierowany na pomieszczenie

nawiewniki skrzelowe
- nawiew strefowy
- możliwość regulacji 
  kierunku nawiewu
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realizowany przez poziome wiązki powietrza nawiewanego tzn. wiązki wychwytujące lub strumień indukcyjny

wiązki wychwytujące kierują strumień ciepłego, zanieczyszczonego powietrza na filtry, co zapobiega jego wydostawaniu 

się poza okap

nawiew indukcyjny dostarczany jest od czoła okapu lub również z bocznych ścian (opcja)

zasilanie strumienia indukcyjnego może być realizowane poprzez powietrze dostarczane króćcami nawiewnymi 

lub za pośrednictwem nawiewu autonomicznego  

standard w okapach indukcyjnych ON i kombinowanych OK

nawiew 
INDUKCYJNY

nawiew świeżego powietrza do pomieszczenia kuchennego, poprzez perforację w czołowej ścianie okapu

ma za zadanie uzupełnienie w pomieszczeniu kuchni powietrza, które poprzez okap zostało odprowadzone na zewnątrz

eliminuje konieczność stosowania w pomieszczeniach kuchennych niezależnych nawiewników powietrza

zasilanie strumienia kompensacyjnego realizowane jest poprzez powietrze dostarczane króćcami nawiewnymi 

standard w okapach kombinowanych OK

nawiew 
KOMPENSACYJNY

strumień powietrza z krawędzi okapu, skierowany pionowo w dół

większa sprawność wychwytywania strumienia cieplnego, przy mniejszej ilości powietrza wyciąganego przez okap

kurtyny powietrzne „zamykają” opary w świetle korpusu okapu, co zapobiega ich wydostawaniu się poza okap

nawiew przez kurtyny powietrzne może być dostarczany od czoła okapu lub również z bocznych ścian (opcja)

zasilanie strumienia powietrza do kurtyn realizowane jest poprzez nawiew autonomiczny  

regulowana ilości powietrza wypływającego przez kurtyny

kurtyny
POWIETRZNE

nawiewniki umiejscowione są w dolnej części okapu

strumień powietrza skierowany w dół z krawędzi okapu z regulacją kierunku jego wypływu

ich zadaniem jest skierowanie strumienia powietrza w określone miejsce pod okapem lub w jego pobliże 

(tzw. nawiew strefowy)

stosowane w połączeniu z okapami z nawiewem kompensacyjnym (OK)

nawiewniki 
SKRZELOWE

nawiew realizowany za pomocą niezależnego wentylatora umiejscowionego na suficie okapu

stosowany zazwyczaj w okapach z nawiewem indukcyjnym oraz kurtynami powietrznymi 

może być stosowany również w okapach z nawiewem wyłącznie indukcyjnym 

umożliwia wyregulowanie strumieni powietrza przepływającego przez kurtyny powietrzne i/lub nawiew indukcyjny

regulacja strumienia powietrza realizowana jest poprzez zmianę wydatku wentylatora

nawiew 
AUTONOMICZNY
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FILTRY

Przeznaczone do wychwytywania z powietrza zanieczyszczeń (w szczególności tłuszczu) powstających w trakcie obróbki 

termicznej żywności. Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, jako konstrukcja zgrzewano-spawana.

okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

Konstrukcja oparta na dwóch, ustawionych naprzeciw siebie palisad profili.

Powietrze przepływające przez filtr wpada na ścianę profilu (pierwsza palisada) 

i zmuszone jest do zmiany kierunku przepływu. Następnie dzięki zmniejszeniu pola 

przekroju (szczelina) powietrze przyspiesza i rozpędzone wpada na kolejną ścianę 

profilu (druga palisada). Cząstki tłuszczu zawarte w powietrzu osadzają się na profilach 

i ściekają do rynienki ociekowej.

Wysokie zabezpieczenie przeciwpożarowe (płomień nie ma możliwości przedostania

się do wnętrza okapu).

Filtry labiryntowe dostarczane w standardzie dla okapów OW, OP, ON, OK.

filtry
LABIRYNTOWE

łatwość utrzymania czystości – możliwość mycia w zmywarkach gastronomicznych

standardowe wymiary: 298 x 500 mm, 498 x 500 mm

wymiary filtrów do okapów z systemem UV: 298 x 350 mm oraz 498 x 350 mm

Składają się z kilku warstw aluminiowej siatki (zazwyczaj sześciu) umieszczonej 

w sztywnej ramce.

Siatki wewnętrzne maja około trzy razy mniejsze oczka niż siatki zewnętrzne.

Powietrze przepływające przez filtr ulega zawirowaniu, podczas którego cząstki 

tłuszczu osadzają się na siatce, a następnie ściekają do rynienki ociekowej.

filtry
SIATKOWE

Składają się z szeregu ustawionych obok siebie profili. 

Powietrze przepływające przez filtr wpada z przodu w profil i dzięki jego 

odpowiedniemu kształtowi oraz podciśnieniu wytworzonemu przez wyciąg, 

uzyskuje ruch obrotowy po spirali i wylatuje górną oraz dolną częścią filtra. 

Dzięki sile odśrodkowej cząsteczki tłuszczu osadzają się na ściankach profilu 

i spływają do rynienki ociekowej.

filtry
CYKLONOWE

Konstrukcja o pełnych ściankach (inaczej mówiąc maskownica lub blenda).

Stosowane w miejsce filtrów labiryntowych dla uzyskania odpowiedniej 

straty ciśnienia.  

filtry
ŚLEPE

To kombinacja dwóch filtrów: labiryntowego, znajdującego się w przedniej 

części filtra oraz siatkowego.

Filtr labiryntowy ma za zadanie zatrzymać większość cząstek tłuszczu, pozostałe 

cząstki zatrzymywane są przez filtr siatkowy.

Konstrukcja demontowalna (bez użycia narzędzi).

Demontaż filtra na poszczególne części, umożliwia bardziej dokładne mycie. 

Stosowane najczęściej w okapach z systemem UV.

filtry
WIELOSTOPNIOWE

498 (298)
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FILTR CYKLONOWY 498 X 500 mm

FILTR WIELOSTOPNIOWY 498 X 350 mm

FILTR LABIRYNTOWY 498 X 500 mm
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OŚWIETLENIE

Okapy w standardzie nie zawierają oświetlenia i wyłączników oświetlenia - należy zamówić je dodatkowo. Dostępne typy oświetlenia: 

zintegrowane, podwieszane, punktowe (na zapytanie) oraz do okapów kondensacyjnych. 

okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

Oświetlenie LED w postaci oprawy podwieszanej do korpusu okapu.

Klasa energetyczna A+.

Wysoka wydajność LED na poziomie 130 lm/W.

Stopień ochrony IP 65.

Zasilane 230V/50 Hz.

Aktywacja oświetlenia za pomocą włącznika naściennego lub włącznika zintegrowanego z okapem (opcja za dopłatą).

Do współpracy z okapami: OW, OP, ON oraz OK.

OŚWIETLENIE PODWIESZANE

model AW106, AW109, AW112, AW115

43

Oświetlenie LED wbudowane, zintegrowane z korpusem okapu.

Rozwiązanie funkcjonalne, zapewniające wysoki poziom higieny.

Klasa energetyczna A+.

Wysoka wydajność LED na poziomie 130 lm/W.

Stopień ochrony IP 65.

Zasilane 230V/50 Hz.

Aktywacja oświetlenia za pomocą włącznika naściennego lub włącznika zintegrowanego z okapem (opcja za dopłatą).

Do współpracy z okapami: OW, OP, ON oraz OK.

OŚWIETLENIE ZINTEGROWANE

model AW206, AW209, AW212, AW215

model

wymiary zew. [dł. x szer. x wys.]

moc

strumień świetlny

AW212

1270 x 260 x 71  mm

2 x 18 W

2 x 2240 lm

AW215

1570 x 260 x 71  mm

2 x 22 W

2 x 2760 lm

oprawa zintegrowana

AW209

970 x 260 x 71  mm

2 x 14 W

2 x 1720 lm

AW206

660 x 260 x 71  mm

2 x 9 W

2 x 1070 lm

model

wymiary zew. [dł. x szer. x wys.]

moc

strumień świetlny

AW115

1560 x 154 x 62 mm

2 x 22 W

2 x 2760 lm

oprawa podwieszana

AW112

1260 x 154 x 62 mm

2 x 18 W

2 x 2240 lm

AW109

960 x 154 x 62 mm

2 x 14 W

2 x 1720 lm

AW106

660 x 154 x 62  mm

2 x 9 W

2 x 1070 lm
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Oświetlenie LED w postaci oprawy podwieszanej do korpusu okapu.

Klasa energetyczna A+.

Wysoka wydajność LED na poziomie 120 lm/W.

Stopień ochrony IP 66.

Zasilane 230V/50Hz.

Aktywacja oświetlenia za pomocą włącznika naściennego (włącznik zintegrowany z okapem na zapytanie).

Do współpracy z okapami kondensacyjnymi OZ.

OŚWIETLENIE DO OKAPÓW KONDENSACYJNYCH

model AW306, AW312, AW315

model

wymiary zew. [dł. x szer. x wys.]

moc

strumień świetlny

AW312

1201 x 69 x 59 mm

30 W

3600 lm

AW315

1501 x 69 x 59 mm

46 W

5600 lm

AW306

611 x 69 x 59 mm

15 W

1800 lm
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Stosowane w przypadku braku zbiorczej instalacji wyciągowej, do której okap mógłby 

być przyłączony.

Przeznaczone do współpracy z okapami wyciągowymi OW oraz OP o wysokości 550 mm.

Włącznik wentylatora montowany jest na obudowie okapu.

Zasilane 230V/50Hz.

Przed wyborem odpowiedniego modelu wentylatora konieczna jest konsultacja 

z projektantem systemu wentylacji.

WENTYLATORY

model AW051, AW052 oraz AW053

WENTYLATORY i ZAWIESIA
okapy wentylacyjne - wyposażenie dodatkowe

AW051

AW052

AW053

model
moc

[W]

147

250

600

parametry

3wydatek [m /h]

rpm [obr./min.]

prąd [A]

3wydatek [m /h]

rpm [obr./min.]

prąd [A]

3wydatek [m /h]

rpm [obr./min.]

prąd [A]

ciśnienie statyczne

0

-

-

-

2250

780

2,2

4400

1200

6,4

1650

880

1,6

2225

790

2,1

4300

1240

6,2

1600

930

1,4

2180

840

1,9

4200

1230

6,0

1500

1050

1,3

1925

860

1,5

4000

1270

5,6

1300

1170

1,2

1050

940

1,2

3750

1310

5,1

1200

1200

1,1

-

-

-

3350

1330

4,7

550

1360

0,6

-

-

-

3250

1350

4,3

-

-

-

-

-

-

2900

1370

3,8

-

-

-

-

-

-

215

1410

3,1

25 50 100 170 200 250 300 370

Zawiesia umożliwiają stabilne umocowanie okapów do sufitu. 

Dostępne modele:

- AW023 zawiesie gwintowane, długość 2000 mm 

  (standard we wszystkich okapach),

- AW022 zawiesie obustronne, długość 300 mm.

Możliwa regulacja w zakresie ± 50 mm.

ZAWIESIA

model AW023 oraz AW022

Przeznaczony do gromadzenia zanieczyszczeń płynnych z okapu.

Montowany zamiast króćca spustowego.

POJEMNIK NA SKROPLINY

model AW024
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NOTATKI
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Zamów katalog urządzeń gastronomicznych Gort. 

Możesz to zrobić przez naszą stronę internetową lub mailem.

https://www.gort.pl/do-pobrania/

gort@gort.pl



Przedstawione informacje nie są ofertą w rozumieniu przepisów. 

Sprzedawca zastrzega sobie prawo wycofania wybranych modeli 

oraz zmiany konstrukcji urządzeń, w dowolnym momencie. 

Aktualne informacje stale dostępne w Dziale Handlowym.
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